Szczegółowe cele kształcenia w zawodzie technik żywienia i usług gastronomicznych
Uczeń szkoły kształcącej w zawodzie technik żywienia i usług gastronomicznych powinien być przygotowany do wykonywania następujących zadań zawodowych: 
· oceniania jakości żywności,
· przechowywania żywności
· sporządzania potraw i napojów
·  ekspedycji potraw i napojów,
· planowania i oceny żywienia,
· organizowania produkcji gastronomicznej,
· planowania i realizacji usług gastronomicznych.


